Calizzano e Murialdo™ (presidio Slow Food) sono diventate [ngres
diente di uno squisito gelato tutto bio: solo castagne bollite, zuc-
chero e panna. kil pid richiesto dei 12 gusti ch riposano nei loro
freschi pozzettl. Da cinguant'anni, da quando qui si trovavano solo
crema, Cloccolalo e frulti di bosco, la qualita si alfida a ingredienti
semplici, alla frutta def luogo (i mirilli sono selvatici!) e alle vali-
dissime gelatiers verticali. Quando poi ka stagione dal gelato sara fi-
nita, da “Pinotio” le castagne restano. Semplicemente lessate, in
coppeta, volendo anche con un ciuffo di panna fresca.
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Mol EFRUTTA SICILIANA DA PREMIO

UNA MONTAGNA DI BUONI SALUMI
Sulla stradla per le Dolomiti del Brenta ¢'e un “bengodi”
dei salumi: la bottega della fabbrica artigianale Brenta.
Lo speck & ottenuto da cosce fresche di suino pesante
nazionale o austriaco, salato a secco, lasciato a lungo
in salamoia & massaggiato a mano! Tocco finale: una af-
fumicatura particolarmente leggera e una stagionatura
fino a 10 mesi per gii speck pil pregiati. Per | golosi pu-
ri carne sakada, lardo venato, “borzeghing”, un salami-
no morbido, e altr 25 prodotti. Garantiti Dop EB
Brenta Salumi - frazione Borzago 56/8. Splazzo (Tn

ted. OSE5800082
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Qul IL PRODOTTO
E DA GOURMET
Lo zaflerano
piu pregiato nasce nel
horgo abrozzese di
Navelli, Qw la famiglia
|'.||:.|"-|' lo eolriva
| lavora interaments
4 mann, per oo
seupare profuni
sapori che non
hanno rivali al mondo
Da (ueste part
lo mettono anche nel
larro. Lo zaflerano.
farro & il cece bianc
di Navelli, liscio
Tenero e pice olino, si

acquistano i azienda,
|

ma anche per posta




